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VINos con
ersonalidad

El suefio de
cualquier
amante de la
viticultura,
alquilar
una parcela
en Ribeira
Sacra en la
que hacer
su propio
ca’l)dopde
autor, puede
convertirse

en realidad.
POR TERESA R. BERMUDEZ

os endfilos de cual-

quier parte del

mundo pueden al-

quilar una finca en

A Ribeira Sacra para
tener su vino personal sin necesi-
dad deinversién. Serel autorde su
propio vino eligiendo su grado de
implicacién en el trabajo del vifie-
doydelabodega. Ytodo graciasa
Enonatur, un proyecto tras el que
estd el enélogo chantadino Rober-
to Regal, que solo busca atraer al
mundo del vino a personas con
sensibilidad que deseen descubrir
este apasionante universo. Estese
ha convertido en un medio mas
para poner en marcha una ayuda
para la supervivencia vitivinicola
de esta tierra.

Todo comenz6 cuando Regal se
top6 con parcelas abandonadas
porque sus propietarios, viticul-
tores que habian dedicado toda
su vida al sector, estaban jubila-
dos. El enblogo estaba dispuesto
a devolverle el valor a aquellos
terrenos y con esta idea le fueron
cedidos. E, a su vez, empezé a
arrendar estas pequefias parcelas
con una tinica condicién: que la

vifia se trabajase con criterios de
agricultura ecolégica, sin herbici-
dasni insecticidas que dafiasen la
biodiversidad del terreno. Suidea
era la de descubrir los sabores tini-
cos que oculta cada parcela practi-
cando una viticultura respetuosa
con el medio. De los trabajos de
la vifia se encargan profesionales
con experiencia, pero el arrenda-
dor de la parcela puede participar
del proceso en el momento que lo
desee, sobre todo en las labores de
vendimia y embotellado. Elalqui-
ler de vifiedos se firma por un afio
prorrogable.

DESDE ITALIA. Giuseppe Egipto
se enamor de Ribeira Sacra en
uno de sus viajes a Galicia. Este
italiano conocié a Roberto Regal
por casualidad y desde un primer
momento le encandilé el proyec-
to. Esto fue hace tres afios y lo que
empez6 como un hobby se ha ido
convirtiendo en un pequefio ne-
gocio que no solo esté calando en
Espana, sino también en Italia,
donde el vino que Giuseppe hace
en su terrufio gallego tiene mucho
éxito.

Cada mes y medio, Giuseppe
visitala Ribeira Sacra. Estd impli-
cadoen la produccién de un caldo
propio, pero siempre guiado y tu-
torizado por Roberto. Estos dfas
estd de nuevo en tierras lucenses
porque toca vendimiar. Le han
dicho que no ha sido una buena
cosecha, pero quiere constatarlo
de primera mano.

Su primera produccién sela dio
1a cosecha del 2013. De ahi salie-
ron unas 2.000 botellas que fue-
ron vendidas a vinotecas y restau-
rantes espafioles y que también
llev6 al mercado italiano. Fue un
éxito, aunque Giuseppe no esta-
ba muy satisfecho con ese primer
vino. Ahora, a puntodesalirala
venta su segunda afiada, la del
2014, asegura que ha conseguido
lo que estaba buscando. «Por fin
he logrado el vino que tenia en la
cabeza», apunta.

Como la viticultura es su pa-
si6én, Giuseppe ha hecho varios
cursos de sumiller y de cata. Ha
recorrido el mundo para conocer
el vino que se hace en cada lugar
y ahora plasma lo que mas le ha
convencido en sus propios cal-

Giuseppe Egipto
Lozano (arril

ierda), Roberto Regal e Isabel
y José Luis Aragunde y Alberto
Manclares. MERMAID PHOTO/EP

dos.

La personalizacién del vino
termina en el embotellado, en el
que cada autor tiene una etiqueta
propia, que puede iracompanada
delos sellos de denominacién de
origen Ribeira Sacra o de Craega,
el Consello Regulador da Agricul-
tura Ecoléxica de Galicia. En el
caso de Giuseppe, su caldo se lla-
ma Nomad.

VIREDO HISTORICO. El proyecto
Enonatur ha calado fuerte en Ga-
licia y por él también se interes6
en su dfa el campeén del mundo
de cata, José Luis Aragunde, y su
socio Alberto Nanclares, bodegue-
ros de Cambados. Ambos sucum-
bieron ante un vifiedo histérico de
la Ribeira Sacra, que en la novela
histérica ‘Los hidalgos de Monfor-
te’, de Benito Vicetto, se presen-
taba como el origen de uno de los
vinos preferidos de los condes de
Lemos.

Amedio camino entre A Covay
Portotide, en la ribera del Mifio,
Esperén era uno de los vifiedos
mas reputados delazona, del que
ellos se quedaron prendados. De




ELPROGRESO SABADO 1 DE OCTUBRE DE 2016

Revista 3

Espertn se conserva solo una pe

quefia parte de sus célebres vifie-

dos, ya que la mayor parte queda-
ron anegados

La primera afiada de estos cam-
badeses, la de 2014, ya vio la luz
con éxito. Ahora acaban de em-
botellar la segunda, que saldra al
mercado en 2015. La produccién
es muy pequeria: solouna barrica
de la que salen 500 botellas. José
Luis explica que este no ha sidoun
buen afio para la uva, por lo que
1a produccién no llegard a salir al
mercado.

Las condiciones en las que se
cultivan estos terrenos, de un
modo totalmente ecolégico, hace
que el vino no sea barato, pero
Aragunde asegura que «vale la
pena». Su apuesta es la de con-
seguir hacer caldos de calidad en
Galicia y en este sentido asegura
que la mencia de la Ribeira Sacra
tiene mucho potencial. «Se con-
siguen unos vinos frescos, faciles
de beber, muy parecidos a los de
la Borgonia, en Francia, que es lo
que estd pidiendo el mercado»,

asegura.

Aragunde avala la idea de Ro-
berto Regal de que en Galicia, cada
15 metros, se puede hacerunvino
diferente, en cada una delas par-
celas que se cultivan.

En su caso, son ellos los que di-

rigen el vino que quieren conse-
guir. Roberto Regal se encarga de
la viticultura y, contando con su
experiencia y su apoyo, cada cier-
to tiempo visitan la Ribeira Sacra
para seguir muy de cerca todo el

proceso.

Aragunde confiesa que en este
proyecto pierden dinero, pero que
su objetivo va mds alld de un ne-
gocio: la viticultura es su pasién
y lo que hacen lo hacen porque

les gusta. «Es una forma de dar-
te a conocer, en un futuro quien
sabe», afiade.

UNA PANDILLA DE AMIGOS
AMANTES DEL VINO. Pero por
los terrenos que se alquilan en la
Ribeira Sacra no solo se interesan
endlogos y profesionales del sec-
tor. Una pandilla de amigos de
diferentes puntos de Galicia a los
que les gusta disfrutar del vino se
han apuntado también al proyec-
to de Roberto Regal. El chantadi-
1o Paco Montes, uno de los miem-
bros de esta pandilla, asegura que
lo que producen es para consumo

La Ganica
condicién es

que la vina se trabaje
con criterios de
agricultura ecolégica

El arrendador
puede participar
del proceso de
elaboraciénen la
medida que desee

propio. En total salen unas 2.500
botellas que se reparten entre los
sieteamigos y que, ademas de dis-
frutar juntos, también lo hacen
con su familia y amigos, de los
que solo reciben felicitaciones por
los resultados conseguidos. En su
caso, Roberto es quien se encarga
de todo, aunque ellos también si-
guen muy de cerca todo el proceso
porque —ahora que lo han descu-
bierto— les apasiona.

Disfrutar de la naturaleza y del
entorno de la Ribeira Sacra es su
principal objetivo, asegura Paco
Montes, y por eso van con frecuen-
cia a visitar la finca que tienen en
1a zona de Escairén. «Nosotros
queremos un vino sano que no
sepa a terrufio. Roberto Regal nos
ha ayudado a disfrutardelavid y
de un buen vino», apunta.

Este chantadino criado en una
familia de viticultores asegura
que desde nifio la cultura del vino
siempre ha estado en su casa,
aunque él nunca se habia dedi-
cado al sector. «Roberto Regal ha
ayudadoa los vecinos de la Ribeira
Sacra a cuidar la produccién final
del vino, a irse actualizando», ex-
plica.

Las parcelas que ofrece Eno-
natur van desde plantaciones re-
cientes con variedades hasta hace
Ppoco olvidadas, como pueden ser
elalbarelloy el merenzao, a vifias
viejas de mencia. También hay
alguna finca plantada mayori-
tariamente con treixadura y go-
dello. No solo hay diversidad de
vides, también cambian los suelos
y orientaciones. A la eleccién de
cada uno.



